
   

HERDEIROS TINTO 2013 
Classificação 
Vinho Regional Alentejano 
 
Região 
Vidigueira – Alentejo 
 
Castas 
60% Syrah, 25% Aragonez e 15% Alicante Bouschet 
 
Produção 
5.094 Garrafas de 750ml 
 
Vinificação 
Vindima mecânica. Desengace total, esmagamento seguido de fermentação em 
cubas de inox com temperatura controlada durante 8 dias. 
 
Maturação 
Em cubas de inox durante 6 meses. 
 
Longevidade e Conservação 
Excelente evolução nos próximos 7 anos. Deve ser conservado em lugar escuro 
à temperatura de 15ºC. 
 
Parâmetros físico-químicos: 
Teor Alcoólico: 14%      Acidez Total: 6.0 
PH: 3.59                          Açúcar Residual: 0.4 
 
Notas de Prova 
Cor Ruby. Aroma marcadamente alentejano, com notas de fruta madura e 
pimentão. Redondo e fácil na boca. 
  
Gastronomia 
Combina bem com carnes grelhadas e queijos.  
Dica: De preferência decantar durante 10 min. Servir a 14ºC. 
 
Enólogo 
Diogo Lopes 
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JJMR - Sociedade Agrícola Lda 
Estrada Velha de Vila de Frades 
7960-909 Vidigueira - Alentejo – Portugal 
+351 912106762 vendas@moraisrocha.com 


